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MACHINE A SUNDAE GT PUSH
€2.500,00 HT

Machine a Sundae GT PUSH - Idéale pour compléter une offre en desserts
d'un petit établissement

Equipement a rentabilité assurée

Attise la curiosité de la clientéle par des saveurs et des couleurs
Idéale pour les bars, restaurants et cafés qui veulent proposer de la
nouveauté

® Prends peu de place

Catégories : Granita et Sundae

DESCRIPTION DU PRODUIT

Sundae GT PUSH :
C'est I'offre idéale pour les bars, restaurants et cafés qui veulent proposer de la nouveauté avec la machine a Sundae GT PUSH
Elle est facile d'utilisation, elle permet la fabrication et la distribution d'un produit qui permettra de la rentabiliser rapidement.

Mélange la préparation pour avoir un rendu appétissant. Permet de faire aussi des granita et des desserts glacés Sundae délicieux et elle se présentent dans un
format tres pratique.

Le sundae est d'origine américaine. Il est surmonté d'une sauce ou d'un sirop, peut-étre aussi garni d'éclats de noix de Pécan, noisettes ou noix, de vermicelles
ou de pépites de chocolat, de creme fouettée ou d'une cerise.

Petite machine qui produit de la creme froide dit "Sundae" , un résultat avec une glace onctueuse.
Elle prend peu de place.

Son fonctionnement ?

Comme une machine a Granita classique, mais équipée d'un systéme de refroidissement bien plus puissant et peu atteindre des températures de -10°C.
En plus de produire des cremes froides et de la soft ice cream, elle peut aussi produire du Granita .
Vous pourrez régler la texture de vos produits via son clavier LED sur la face avant de la machine. Ainsi, avoir un produit liquide ou plus épais.

La GT Push 1 est fiable avec un design épuré et classe. Un bon nombre des parties de la machine sont démontables pour faciliter le nettoyage. Elle peut étre
utilisée avec des produits mélangés avec de I'eau, du lait ou des pré-mix.

La GT Push 2 offre également un bon retour économique grace au faible foodcost des produits et la visibilité du produit qui favorise les achats impulsifs des
clients. Vous pouvez I'équiper de la technologie | Tank, avec cela la cuve sera équipée d'un double vitrage et vous permettra de faire des économies d'énergie.

Caractéristiques
Dimensions GT PUSH 1
Largeur: 37,0 cm
Profondeur : 41,0 cm
Hauteur : 61,0 cm

Dimensions GT PUSH 2
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Largeur: 74,0 cm
Profondeur : 41,0 cm
Hauteur : 61,0 cm
Techniques :
Puissance :

® GT PUSH 1:420 W « 840 W pour la
® GTPUSH2:840W

Capacité :

® GTPUSH1:5L
® GTPUSH2:10L

Poids :

® GTPUSH 1:20kg
® GT PUSH 2: 40 kg

Dimensions : Largeur 37cm ; Profondeur 41cm ; Hauteur 61cm pour la GT PUSH 1 - Largeur 74cm ; Profondeur 41cm ; Hauteur 61cm pour la GT PUSH 2

Livraison :

Sous 15 jours ouvrables
Si vous souhaitez un délai plus court contactez nous a I'adresse e-mail : contact@oenopro.com et nous ferons au mieux
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