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TIREUSE A NITRO CAFE

' Pratique et efficace

Installation rapide

Nitro-café servi frappé en continu
Entretien facile

Choix des tireuses

Nitro café

Catégories : Machine a Nitro Café

Nitro-Machine Bonbonne Nitro Café Cold Brew

DESCRIPTION DU PRODUIT

LE SYSTEME PRO POUR LES BARS :

La Tireuse a Nitro Café ne prend pas de place : le systeme est installé sous le comptoir avec une petite bonbonne de Nitrogéne et la réserve de café Cold Brew.
Une canalisation souple la relit a une tireuse installée sur le bar.

Nitro Café - une boisson a découvrir :

Le Nitro Café est un café frappé fagon biére. C'est-a-dire qu'il est frais et posséde une belle mousse épaisse. C'est la boisson idéale pour I'été en complément de
I'offre standard de cafés chauds.

Et pour exploiter au maximum les possibilités qu'offre cet équipement, il est possible de décliner le café Nitro avec toute une série de sirops pour obtenir des
boissons originales. Enfin, il est aussi possible d'aller jusqu'a réaliser une carte de cocktails a base de Nitro Café.

Pour les Professionnels - Restaurant, Bars et Pubs :

Le systeme de Tireuse a Nitro Café est concu pour les professionnels. Donc peu d'entretien, installation invisible, il distribue le Nitro Café au travers un robinet de
biere standard. La tireuse est personnalisable.

Possibilité de régler le niveau de mousse :

Grace un systéme de réglage trés simple, il est possible de régler soi-méme le niveau de mousse souhaité. Ainsi, vous avez toutes les possibilités entre un léger
voile de mousse et un verre servi completement crémeux.

Technologie de Mélange Vortex :
C'est cette technologie (systéme breveté) qui permet d'obtenir un mélange intime entre le café et le nitrogéne. Ainsi, la mousse est fine et onctueuse.

Livraison :

Sous 10 jours ouvrables
Si vous souhaitez un délai plus court contactez nous a I'adresse e-mail : contact@oenopro.com et nous ferons au mieux

Les consommables :

Les bonbonnes de gaz Nitrogéne (de I'azote alimentaire) sont peu encombrantes. Leur volume est de 0,5 litre, pression de 200 bars, ainsi une seule bonbonne
de gaz pour Nitro Café permet de réaliser pres de 200 litres de boissons.

Ici notre détendeur bouteille Nitro Café spécialement concue pour ces bouteilles d'azote Nitro Café

Ici nos bouteilles d'azote spécialement concues pour ce détendeur de bouteilles d'azote Nitro Café

Les autres systémes :

Le systéme de Tireuse a Nitro Café se décline aussi dans une forme pose libre directement posée sur le comptoir.

Elle permet une grande souplesse d'installation et de déplacement.
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La machine a Nitro Café pose libre

ADDITIONAL INFORMATION
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